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“Suppen
~ {,_,. o Mango-Curry Siippchen
_,-"'-'-f.--.:-""‘ﬂ mit frischen Krautern und Sahne
I,f s 7,80€
: E/ hausgemachte Soljanka
[ ¥ mit Zitrone und Schmand
I 7,80€
Vorneweg

kleiner Friihlingssalat

Blattsalate der Saison mit Tomate, Gurken, Paprika
und fruchtigem Krauterdressing
8,50€

Caprese A

Tomaten mit Babymozzarella, Rucola & Balsamico-Dressing
10,90€ ~ ““'i

gebackener Camembert e

an Blattsalat mit Prelselbeergglee
12,60€ "
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Feinschmecker- .
-~ Hauptspeisen
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S Spaghetti al Limone
f’f g ”~ zitronige Pasta mit Brokkoli, Flusskrebsfleisch
I/ Py ” mit italienischen Kasebroseln
24,80€

gebratenes Zanderfilet
,,Florentiner Art*

an zarten Blattspinat mit jungen Kartoffeln
23,80€

Matjes , klassisch”

mit Krauterkartoffeln und Zwiebelringen
20,60€

gebackene Riesengarnelen

an Tomatengemiise mit saisonalem Salat & Baguette
18,80€ P

SiiBkartoffelgnocchi -~

A .

mit gerdsteten Erdniissen, Paprika; o
Shiitakepilzen, Zuckerschoten und kieirfen Salat
18,90€ .~
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Feinschmecker-
H@upt_speisen
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o “gebratenes Sesam-Hihnchen
-~

L . #-aﬁf asiatischem Gemiise mit Currysauce & Langkornreis

e 22,50€

Schnitzel ,,Wiener Art“

mit Steinpilzchampignons & Pommes-Frites
19,80€

Medaillons vom Schwein

mit Steinpilzchampignons & Kroketten
22,90€

Salatteller
mit gebratener Hahnchenbrust

Blattsalate der Saison mit Tomate, Gurken, Paprika
und fruchtigem Krauterdressing & Baguette

18,50€ |
Rumpsteak 250g P
an Grillgemiise mit Kartoffelspalten & Kré'uterbutter,-“"'
28,50€ W
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Thiiringer-Kiiche

Thiiringer Rinderroulade

mit Apfelrotkohl und Thiiringer KloR
17,50€

zarter Tafelspitz

in Meerrettichsauce & Petersilienkartoffeln
19,80€

Gulasch vom Wildschwein

mit Champignonkopfen & Semmelknodel
18,60€

geschmorte Kaninchenkeule |

an Honig-Buttermohrchen & Thiiringer KloR
20,50€




fiir unsere
kleinen Gaste

Thiiringer Klof

mit Bratensauce
5,00€

Spaghetti
mit fruchtiger Tomatensauce
6,50€

Mini Schnitzel vom Schwein

an Buttergemiise & Pommes-Frites
7,90€




J’ - Dessert

Eisbecher

3 Kugeln Eis mit frischer Erdbeersauce & Sahne
I:' 9,80€
|

Raffinelli

mit frischem Obst & Sahne
8,50€

Crépes

an Vanilleeis, frischer Erdbeersauce & Sahne | B
8,90€




Herzlich Willkommen

Wir freuen uns Sie als Gast in unserem

Restaurant ,,emotions*
begriiRen-zu diirfen.

-~ -

~ :ﬁnser Angebot andert sich saisonal um lhnen alle Vorziige
J/ -~ einzelner Speisen bieten zu konnen.
r Leider kann man nicht alle tollen Kostlichkeiten gleichzeitig

| ] in einer Karte prasentieren.

: |  Haben Sie daher einen besonderen Wunsch oder mdchten vegane oder
vegetarische Gerichte sprechen Sie uns einfach an. Da wir ganzlich auf frische
£ Zutaten setzen, sind wir jederzeit in der Lage,

! mit lThnen gemeinsam eine Alternative zu finden.

Sie benGtigen eine Ubersicht der Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte

unseren Service. Eine separate Karte in der alle wichtigen Angaben zu finden

sind, halten wir stets fiir Sie bereit.
Gerne konnen Sie auch jederzeit
einen Plausch mit unserem Kiichenchef halten. ©
Einen wunderschonen Aufenthalt und einen guten Appetit
wiinscht Thnen, 1
Das Team vom Business-Vital-Hotel 18




Spargelcremesiippchen
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mit frischen Krautern und Baguette
8,20€

Spargelsalat

marinierter Spargel mit frischen Krautern
9,50€

Schnitzel ,,Wiener Art“

mit Spargel 250g, Krauterkartoffeln & Sauce Hollandaise
23,80€

Spargel 250¢g

mit Spargel 250g, Krauterkartoffeln & Sauce Hollandaise
18,90€

Portion Spargel 250¢g

mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise
zu ihrem Wunschgericht
7,50€







